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KAGLS6... KICE48

Lody rzemiesInicze to zdrowa zywnosé, ktéra daje chwile przyjemnosci,
petnej emocji. Nalezy je przechowywaé tak, aby zachowaty swéj wyglad,
smak i kremisto$¢. Efektem troski o jakosé lodéw rzemiesniczych, we
wszystkich jej ksztaftach i smakach, sq zamrazarki do lodéw KAGL6 ... &
KICE48. Dzieki najbardziej zaawansowanym technologiom
przechowywania KAGL6... & KICE48 gwarantujq smak, ktéry jest zawsze
doskonaty w kazdej chwili dnia.

Artisanal ice cream is a healthy food that offers consumers pure
enjoyment, full of emotion. It has to be preserved in such a way so
as to maintain its appearance, flavour and creaminess.

The KAGL6... & KICE48 freezer cabinets are the result of our grand
passion for all types and flavours of this delicious treat. Thanks to
the most advanced storage technologies, the KAGL6... & KICE48
guarantee that is always perfect, rich in taste and creaminess.
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SYSTEM TOTAL COLD

Zapewnia catkowitg réwnomiernoéé temperatury
na wszystkich pétkach. Schiodzone powietrze
kierowane jest do $cian bocznych i nie wyptywa
bezposérednio na produkt.

TOTAL COLD SYSTEM

Ensures completely uniform temperatures on
all shelves

The refrigerated air is conveyed along the
side walls and does not directly hit the product
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SZYBKIE OTWIERANIE

Zawér kompensacyjny gwarantuje idealne
vzytkowanie zamrazarki, umozliwiajgc
szybkie ponowne otwarcie drzwi.

QUICK OPENING

The compensation valve guarantees ideal
freezer use, allowing rapid re-opening of the
door
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WYJATKOWA

DZIEKI SPECJALNYM FUNKCJOM

UNIQUE

THANKS TO ITS SPECIAL FEATURES

_
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AlSI 304

Jednoczesciowa konstrukcja ze stali
nierdzewnej AlSI 304 z izolacjg o
grubosci 75 mm: wytrzymatosé i
wydajnosé
Single-piece structure in AISI 304 stainless
steel with 75 mm thick insulation: sturdiness
and performance

+43°C

Temperatura otoczenia + 43 °©
C: niezawodno$é, nawet w
ekstremalnych warunkach

$rodowiskowych
Ambient temperature +43°C:
reliability, even under extreme
environmental conditions

Panel sterowania z alarmami

HACCP

Electronic circuit board with
HACCP alarms

aYa 4
QVal out

Parownik poza komorg z powtokg
antykorozying: nieograniczona trwato$é i
wieksza pojemnosé

Evaporator outside the compartment with anti-
corrosion freatment: unlimited durability and
larger storage capacity

T =
Odwracalne drzwi
wyposazone w systemem

samodomykania przy
otwarciu ponizej 90 °

Reversible door equipped with
a self-closing system for
apertures of less than 90°

Wyposazenie: 6 pdfek ze stali
nierdzewnej, owietlenie LED oraz
zamek na klucz

Equipment: 6 stainless steel
grilles, LED light, and key-
operated lock

Wysokowydaijna jednostka chtodnicza z
zaworem termostatycznym: szybkie
osiggniecie pozqdanej temperatury.

High performance motor unit

with thermostatic valve: rapid
temperature recovery

Ra52K: R29¢%

Czynnik chfodniczy: R452A. Do
modelu KAGL6HC, R290

Refrigerant fluid: R452A. For
model KAGL6HC, R290

Whetrze z zaokrgglonymi naroznikami,
rombowe prowadnice i fatwo
wyjmowane pétki zapewniajg

maksymalng higiene

Rounded-corner interior, diamond tread

flooring and easily removable racks for

maximum hygiene
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ZAWSZE IDEALNE LODY

ALWAYS-PERFECT
|CE CREAM
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Struktura wewnetrzna i zewnetrzna ze
stali nierdzewnej AISI 304 ze
specjalnej stali bez odciskéw palcdw:
zawsze czyste

AISI 304 stainless steel interior
structure and exterior in special
fingerprint free steel: always clean

Odwracalne drzwi na miejscu z
systemem samodomykania przy
otwarciu ponizej 90 °

Reversible door equipped with a

self-closing system for apertures of
less than 90°

75 mm
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Grubos¢ izolacji 75 mm z poliuretanu bez

CFC: gwarantuje wydajno$¢ z
poszanowaniem $rodowiska

75 mm thick CFC-free polyurethane

insulation: guarantees performance

while ensuring complete respect for the

environment

aCa ¥
020 i
aVv In
Parownik wewngtrz komory z
powtokg antykorozyjng:

nieograniczona trwafo$é

Evaporator inside the compartment
with anti-corrosion treatment:

unlimited durability

R452A

Czynnik chfodniczy R452A

Refrigerant fluid: R452A

]

Panel sterowania z cyfrowym
wyswietlaczem. Dostepne
akcesorium do potqgczenia WiFi

Control panel with digital
thermometer-thermostat. WifFi
connection accessory available

+43°C

Temperatura otoczenia + 43 ° C
Niezawodno$é, nawet w
ekstremalnych warunkach

$rodowiskowych
Ambient temperature +43°C:
reliability, even under extreme
environmental conditions
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Wentylowany system chfodniczy
zapewniajgcy réwnomierng
temperature wewnagtrz komory

Ventilated refrigeration system for
uniform temperature inside the
chamber

Wyposazenie: 5 kratek
powlekanych tworzywem
sztucznym, oéwietlenie LED i
zamek na klucz

Equipment: 5 grilles, LED light,
and key-operated lock
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MOZESZ ZOBACZYC, DOTKNAC | POSMAKOWAC!

QUALITY
YOU CAN SEE, TOUCH AND TASTE!

H_Pseria

Seria zamrazarek szokowych HP zostata zaprojektowana tak,
aby zagwarantowaé lody najwyzszej jakosci, z doskonatq
$wiezosciq i kremowosciq. Sprawiajq, ze mozemy zaoferowaé
wyjatkowe lody rzemieslnicze.

Po frezowaniu niezmrozona woda zawarta w lodach
przeksztatca sie w makro krysztatki lodu, co moze spowodowaé
utrate kremowosci, smaku i objetosci. Zastosowanie schfadzarki
szokowej pozwala na zmrozenie wody w postaci bardzo matych
mikro krysztatéw, zapobiegajgc tym samym zmianie tekstury
lodéw i zapewniajqc ich kremisto$é.

The HP range of blast freezers is designed to guarantee ice cream
of the highest quality, with all the freshness and creaminess
that make it a unique, special food item.

After creaming, the free water present in the ice cream is
transformed into macro ice crystals, which can cause the ice cream
to lose its creaminess, flavour and volume. Use of the blast chiller

W allows for the formation of extremely small micro crystals, thus

preventing alteration of the ice cream’s properties.
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)3:; -18°C -
w rdzeniu e +32°C R452A

-40°C AlSI 304

WYS O KA L, Jednoczesciowa konstrukcja ze stali Niezawodno$¢ gwarantowana do
WY DA] N OSC nierdzewnej AlSI 304 temperatury otoczenia + 32 ° C Czynnik chfodniczy: R452A
AlS| 304 stainless steel single piece Reliability guaranteed up to an Refrigerant fluid: R452A
structure ambient temperature of +32°C
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Szybka ko'nserwccio: komora parownika Abso|ut.nc| elastycznosé: model HP1 02,zos’rc|’f Automatyczne przejscie do fazy
wyposazona w odchylang pokrywe z zaprojektowany do zarzqdzania zaréwno konserwacii po cvkly szvbkiedo
wentylatorami chtodzgcymi, ktére mozna funkcjq zamrazania jok i funkejg I[P G4V SZfeldEg
otworzy¢ w celu konserwaciji. przechowywania. zamrazania
Rapid maintenance: evaporator Wyposazony w dwoie példrzw Automatically switches to the
P - &VoP Absolute flexibility: model HP102 is designed to preservation stage after the

compartment equipped with a hinged
cover panel with cooling fans that can be
opened for cleaning operations

manage both the freezer and sforage funcfions. blast freezing cycle
Equipped with two half-doors

oooao
ooo

-42°C

w komorze

5’ min

femperatura powierzchni -
da -9°C a-14°C

Panel sterowania z wyswietlaczem z szybkim

Maksymalna higiena: wewnetrzna komora

dostepem do gtéwnych funkcji oraz Réwnomierne ch.fodzen.ie i z zaokrgglonymi naroznikami, rombowe
zarzqdzaniem sondqg w rdzeniu produktu. posrednia cyrkulacja powietrza prowadnice, otwdr odptywowy i fatwo
wokéf zmrazanego produktu. wyjmowane potki.

Control panel with electronic circuit board } ) ; o )
with quick access to the main user functions Uniform refrigeration and indirect air Maximum hygiene: inside chamber with

u and with management of the probe at the circulation on food rounded corners, diamond tread flooring,
core of the product drainage hole and easily removable racks
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COMBI IN>2LUS
AN MIRINE 1S POSSIBIE:

.r\!.( QUALLI.\/ AL\\-D s-.‘h\l ll\‘_. - Specjalna konstrukcja modelu COMBI po mistrzowsku tgczy w sobie funkcje
3 :

. zamrazarki i mrozni szokowej. Jest idealna do kazdego rodzaju lodéw,

oferujgc maksymalng elastycznoéé uzytkowania.

Dzigki zastosowaniu systemdw chtodniczych zaprojektowanych z myslq o tych,
ktérzy oczekujq absolutnie najlepszych rozwigzan, agregat COMBI oferuje
réwniez funkcjonalno$é dwédch urzgdzen w cenie jednego, zapewniajgc tym
samym kremowe i aromatyczne lody rzemieélnicze najwyzszej jakosci.

The COMBI model’s special structure masterfully combines the functions of both
a freezer and a blast chiller, and is ideal for every ice cream making need,
offering maximum flexibility of use.

Furthermore, thanks to the use of refrigeration systems designed for those who
demand the absolute best, the COMBI unit also offers the functionality of two
products for the price of one, thus ensuring creamy and flavourful ice cream of
the highest quality.
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-9 °C
-18 °C

COMBI

ZAMRAZARKA + ZAMRAZARKA SZOKOWA

COMBI

FREEZER + BLAST FREEZER

I —
AlSI 304

Jednoczesciowa konstrukcja ze stali

nierdzewnej AlSI 304

AISI 304 stainless steel single piece
structure

R452§§

Czynnik chfodniczy R452A

Refrigerant fluid: R452A

y

Izolacja poliuretanowa wolna od CFC o
gruboéci 75 mm: gwarantuje wydajno$é
z poszanowaniem $rodowiska.

75 mm thick CFC-free polyurethane
insulation: guarantees performance while
ensuring complete respect for the
environment

Konstrukcja skfadajgca sie z dwéch
oddzielnych komér zarzqdzanych przez
dwie oddzielne jednostki chtodnicze.

Structure composed of two separate
compartments managed by two
separate motor units

e

YY)

Komora zamrazarki:
automatyczne rozmrazanie
elekiryczne.

Freezer storage compartment:
automatic electric defrosting

Panel sterowania dla kazdej komory
z elektronicznym panelem i
sygnalizacjq alarméw HACCP

Control panel for each compartment with
electronic control board with HACCP
alarms signal

INPLUS

+32°C

Niezawodno$¢ gwarantowana do
temperatury ofoczenia + 32 ° C

Reliability guaranteed up to an
ambient temperature of +32°C

by

Komora szokowego zamrazania: reczne
rozmrazanie powietrzem. Automatyczne
przejécie do fazy konserwacii po cyklu
szokowego zamrazania.

Blast freezer compartment: manual air defrosting,
automatically switches fo the preservation stage after
the blast freezing cycle

i \
1

Woyposazenie: komora zamrazarki 5
pdtek i 5 par prowadnic; komora

zamrazarki szokowej, 2 pétkii 2 pary
prowadnic

Equipment: freezer compartment 5 grilles and
5 pairs of guides; blast freezer compartment 2
grilles and 2 pairs of guides



INFORMACIJE TECHNICZNE - .
TECHNICAL FEATURES IN'IJLUS IN"',LUS

MROZNIE SZOKOWE - BLAST FREEZERS

ZAMRAZARKI
* D
. 9/-18
HPSEI‘IC @ 70//901
KAGL6B D qoracy goz 1200 HP51M 1600 )
———————————— 74,5x70x90 15k _ 2
h : 9
KAGLSHC D ot ges 1100 . HP5 1MW powietrze 1400 (60x40 cm}
elektryczne 24/-12 (53x75 cm) 6 ar
KAGL6BR N/A 75x90x204 A 70 / 1200** HP101L 4
—————————  80x83x185 27 kg 4000 (60x40 cm| 4
KAGL&BW N/A gorqcy goz 1200 HP101LW
KICE48 F hotges 22 /-10 1200 2 5 HP102 82x103,6x224,5 35k goracy gaz 5100 8 8
(53x75 cm) X1V, 0x22%, 9 hot gas (60x40 cm)
mod. KAGL6. .. mod. HP51... mod. HP101... mod. HP102
oo || _ _ _
A || £ £
[Siminl I || = = o7 o7
=9 36x25x12 h > |omm == o7 07
5 Elmmm| 361612k § & § " 2lomm|  RilmEm § §
0 © | Omar o o7 i i il i
8] U U U 8] 8] O O uf 8] 8] uf
mod. KICE48 { ] ]
36x16,5x12h  36x25x12 h 36x16,5x12h  36x25x12 h 36x16,5x12 h 36x25x12 h
- O o . - COMBI: FREZER + MROZNIA SZOKOWA - FREEZER + BLAST FREEZER
| | ] [ _ L1 5
imjmi g || || =
et ‘ 1
oo || || " 5
5 E |mmm| 3¢xTe12h 5 Y £ 36x25x8 h e 24/12 (53x75 cm| 5 ) I
] | e 0 A IMFEG —— 75x93,5x204 1800 ~ (]
8] U U U 8] 8] 8] 8] i
2k 2 p 1
powietrzem 9/-18 2 E_ OCrT
air S70'/90" (53x55 em) o/ HEEL|  36x76,5¢12 h
— O 8]

R: przygotowany do instalacji zewnetrznego kompresora - set up for a remote motor unit

s ..HC: érodek chtodniczy R290 - R290 refrigerant fluid
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REFRIGERATION UNIT

Zona Industriale Campolungo, 79/81
63100 Ascoli Piceno - ltaly

Tel. +39 0736 22601

Fax +39 0736 226065
marketing@sagispa.it
www.sagispa.it

INPLUS

food tools & equipment

43-211 Piasek
ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156
mkalinowski@sagispa.pl
www.sagispa.pl

DORADZTWO - SPRZEDAZ
SZKOLENIA -SERWIS

HEADQUARTERS

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Societd soggetta a direzione e coordinamento

di Marmon Retail Technologies Compan

41012 Carpi (MO) - Italy - S/S Romana Sud, 90
Tel. +39 059 639411

www.angelopo.it

www.apwvd.it (07/19) 7Y91000

Il costruttore si riserva il diritto di apportare al prodotto modifiche tecniche e di design senza preavviso
The manufacturer reserves the right to make technical changes to the product and design without notice

100%

Made in ltaly





